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Pago de Carraovejas 2019 es la
mdxima expresion del valle; un vino
lleno de matices. Desde un prisma
de equilibrio y un cardcter fresco, el
vino se muestra con volumen y, a su
vez, dgil. Rotundo y uvibrante. Los
matices florales acompaiian a la fruta
en una elaboracion marcada por su
elegancia, intensidad y estructura.
Expresa la vocacion de la bodega por
acercarse al terrufio y representar sus
caracteristicas. Para la elaboracidn
de Pago de Carraovejas 2019 se han
empleado las tres variedades presentes
en la finca: un 93% de tinto fino, un
4% de cabernet sauvignon y un 3% de
merlot.

Estructura con un fondo vibrante.
Delicadeza en el cuidado de la uva y de
suelaboracion. Pasion por el detalle que
se percibe en un vino que transmite con

sutileza su origen e identidad.
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Un ciclo equilibrado

La aflada 2019 se caracteriz6 por
un invierno poco frio y con es-
casas precipitaciones. Gracias a
las abundantes lluvias del 2018,
la vifla conserv6 una reserva hi-
drica que produjo un desarrollo
perfecto durante todo el ciclo de
la vid. La brotacidon y la floraciéon
se desarrollaron de una manera
equilibrada en cada una de las va-
riedades de la finca. El envero y la
maduracién comenzaron en torno
a la mitad del mes de agosto y las
bayas tuvieron un crecimiento
muy homogéneo. La vendimia se
inici6 el 18 de septiembre, fecha
en la que se empezd a recoger la
variedad mas temprana, merlot,
seguida del tempranillo y el ca-
bernet sauvignon con el que se
finaliz6 la recogida el dia 5 de oc-
tubre.

Caracter propio

Pago de Carraovejas 2019 es el re-
flejo mas honesto del valle al que
debe su nombre. Un entorno en el
que las vifias escalan sus laderas
para conformar un paisaje singu-
lar. En la superficie de sus suelos
de geologia terciaria, afloran las
margas calizas, arcillas y areniscas.
Son terrenos que obligan alas vides

a un esfuerzo por autorregularse y
dar lo mejor de si mismas. Parce-
las que confluyen en una orografia
marcada por su mesoclima dnico.
Los vifiedos se distribuyen desde
las zonas medias hasta los pAramos
que superan los 900 metros de alti-
tud; desde la ondulacion suave que
desciende hacia el arroyo, hasta
las parcelas que superan el 30% de
desnivel. Laderas orientadas al sur
y al norte, cada una con su perso-
nalidad, dibujan el perfil propio del
valle de Carraovejas.

Elaboracién por parcelas

La primera selecciéon de racimos
se hace en la propia vifia. Poste-
riormente, se realiza una doble se-
leccién en bodega: de racimos y de
bayas. El trabajo por gravedad per-
mite respetar la materia prima al
maximo. La fermentacién por par-
celas, el uso de levaduras propias y
el sosiego son las pautas de la ela-
boraciéon de Pago de Carraovejas.
El vino se afin6 en barricas de roble
francés y americano en torno a 12
meses. La paciencia, el cuidado y
la atencion por cada detalle dieron
como resultado un vino que, tras
clarificarse con clara de huevo na-
tural, se embotell6 en la primavera
de 2021.
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