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Afada 2016

El Anejon 2016 es la muestra del
equilibrio de la afiada y de su procedencia
singular: los terrazas que dan la
bienvenida a la finca de Carraovejas.
En su elaboracion se encuentran las tres
variedades plantadas en el valle, con estas
proporciones: 94 % de tinto fino, 2%
de cabernet sauvignon y 4% de merlot.
Su personalidad vnica, con un marcado
cardcter floral, recuerda el paisaje que
ofrece esta parcela. Armonia en nariz,
sedosidad, elegancia y largo recorrido
en boca, con un delicado toque mineral
y un fondo balsamico. Elaborado solo en
aftadas excepcronales.

Terrazas con la mirada fija al castillo de
Periafiel que huelen a monte y a plantas
aromdticas. Boca infinita que susurra
que este vino nace de un ecosistema
inédito.

BODEGA FAMILIAR DESDE 1987
PRODUCIDO Y EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD

ORIGEN

ALMA

EMOCION



EL ANEJON

Una afiada de ciclo largo y sano

Tras un invierno suave y lluvioso,

la primavera se desarroll6 en dos
etapas muy diferentes: una primera
con abundancia de precipitaciones

y una posterior bastante seca. En la
segunda quincena de abril brotaron
las vides del valle de Carraovejas.
2016 fue un afio climatologicamen-
te estable. El viiedo evolucioné de
manera segura y pronto aparecieron
los primeros racimos. El intenso ve-
rano se prolongé hasta muy entrado
septiembre, con una ola de calor que
ralentiz6 durante unos dias el de-
sarrollo de la fruta, para retomarlo
posteriormente y culminar su ciclo
de maduraciéon. La vendimia del
2016 tuvo comienzo el dia 4 de octu-
brey finalizo el 28 de octubre.

Bancales

Anejon es una de las primeras par-
celas en terrazas de la Ribera del
Duero y uno de las pocos ejemplos
que podemos encontrar en toda la
denominacion. Su peculiar orografia
la convierte en el anfiteatro perfecto
para observar el majestuoso castillo
de Penafiel. Entre la flora autdcto-
na, que en primavera tifie de violeta
este vifiedo, se pueden percibir los
bancales de textura franco-caliza. La
presencia de sales calcareas de tona-
lidad blanca contribuyen, junto con
otros factores, a aportar al vino una
mineralidad muy caracteristica. Su

2016

perfil estd marcado, ademas, por una
distintiva frescura y un toque balsa-
mico que es sefla de identidad de El
Anejon.

Cuidado, mimo y tiempo

Tres de los conceptos que modelan
la elaboraciéon de El Anejon son la
seleccion exhaustiva de los racimos,
el trabajo por gravedad, y una crian-
za orientada a potenciar su origen y
caracter genuino. Tras la vendimia
manual en pequefias cajas, los raci-
mos pasan por camara de frio y mesa
de seleccién donde se elige minucio-
samente cada uva. La fermentacion
tiene lugar en tinas de roble francés
de diferentes formatos para realzar
las caracteristicas propias de esta
parcela. La crianza se realiz6 du-
rante 12 meses en barricas nuevas,
también de roble francés, de grano
extrafino. Esta anada 2016 de El

Anejon fue embotellada en la prima-
vera de 2018.
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