Pago de Carraovejas 2017 es el
respeto por el origen, el alma de una
trayectoria y la emocion de un camino
porrecorrer. Si bien el vino continuard
su evolucion en botella y mostrard
otros matices con el tiempo, queremos
compartir las principales impresiones
que nos causa en este momento.

Una sensacion de volumen y elegancia
en sus taninos, ademds de unos matices
florales que acomparian a la fruta.

De alguna manera, condensa la voca-
cton de acercarnos al terrufio y expresar
sus caracteristicas. Nuestro deseo

de embotellar cada paisaje. Para su
elaboracion se han empleado las tres
variedades de nuestra finca: un 94 %
de tempranillo, un 4% de cabernet

sauvignony un 2% de merlot.

Intensidad y estructurarecibida de
nuestra tierra pero con la delicadeza
del cuidadoy el carifio. Se intuye la
identidad de nuestro territorio desde
el prisma del equilibrio.
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Un afio climatico extremo

2017 fue un afio climatolégico muy
complicado: marcado por una fuer-
te sequia, el invierno destacé por
no ser especialmente frio y con muy
pocas precipitaciones. A finales

de abril tuvimos un episodio muy
fuerte de heladas que afect6 a parte
de nuestros viiedos. Gracias a las
torres antiheladas pudimos frenar,
en cierta medida, sus efectos. Las
temperaturas amables de mayo y
junio provocaron que tuviésemos
una floracién éptima para la vifia.
El verano fue muy caluroso y con
escasas precipitaciones, afortuna-
damente se dieron varios episodios
de lluvias en julio y finales de agos-
to que ayudaron a controlar el vigor
y crecimiento de nuestro vifiedo de
forma equilibrada. Los rendimien-
tos finalmente fueron bajos (40%
menos), consecuencia de las hela-
das, pero la produccién fue de una
gran calidad. La vendimia se inici
el dia 19 de septiembre y finaliz6 el
dia 30 de septiembre.

Suelos

Nuestras vifias de tempranillo,
cabernet sauvignon y merlot se
reparten por diferentes laderas del
valley en el paAramo a mas de 900
metros. Estan plantadas sobre
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terrenos de geologia terciaria.

En superficie afloran las margas
calizas, con presencia de arcillas, y
areniscas. Son suelos austeros, que
someten alas vides a un esfuerzo
por autorregular su rendimiento y
dar lo mejor de si mismas.

Coémo elaboramos:

seleccion, control y respeto

La uva de Pago de Carraovejas 2017
fue recolectada a mano después de
un seguimiento exhaustivo durante
su ciclo de maduracién y tras una
primera seleccién en el vifiedo.
Pasoé por camara de frio y mesa de
seleccion. Se encub6 sin estrujado
previo, a fin de preservar sus
aromas mas purosy frescos. El
mosto se movié por gravedad y
ferment6 con levaduras autéctonas
de nuestra finca. El vino se afind
resguardandolo en barricas de
roble francés y americano en torno
a 12 meses. Todo el proceso estuvo
definido por el sosiego, la meticulo-
sidad y la fuerza de la gravedad. El
vino se clarifico con clara de huevo
natural y se embotell6 en la prima-
verade 2019.



